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■カタログの見方

■配達時期

■各マークの説明
配送マーク

これらのマークがついた商品は
マークごとに配送の方法が異なります。
また、マークのない商品は通常の
配送料金を頂戴いたします。

商品番号（5桁）
申込票等へはこの番号を
ご記入ください。

2021 年6月1日（火）～6月30日（水）までのご注文に限り、
早割価格での購入が可能です。
※商品によっては数量限定品につき品切れとなる場合がございます。
　予めご了承ください。

2021 年7月1日（木）～8月5日（木）の期間はこちらの価格
での購入となります。
※お届けは7月上旬より順次発送となります。
※商品によっては数量限定品につき品切れとなる場合がございます。
　予めご了承ください。

クール宅配便

全国送料一律

もぎたて、穫れたてを先様に。新鮮温度のクール便でお届けします。

グルメなおいしさを産地・加工地から直接先様へお届けします。

〈配達期間〉お承りより配達まで7～10日間ほどかかります。

全国どこでも送料税込506円でお届けします。

※お届け先のお電話番号は必ずご記入ください。
※配達日のご指定や他の商品との同送扱いはご容赦願います。
※ご自宅用以外でのご自宅お届けはご容赦ください。
※産地の収穫、漁獲状況により出荷地の変更や、天候等によりお届けが若干遅れる
　場合もございます。
※お手紙や添え状などの同送はできません。

●価格には配達料が含まれております。　●配達区域＝全国（沖縄・島の一部は除く）

※但し離島諸島は除きます。
※配達日のご指定や他の商品との同送扱いはご容赦願います。
※お手紙や添え状などの同送はできません。

●送料＝各地の配送料金にプラス税込330円頂戴いたします。
●配達区域＝特定配達区域内

承り期間 7月30 日（金）まで
産地・加工地直送宅配便

早割価格

00000通常価格

00000

配達時期は指定がない場合　　　　　　　　は準備出来次第の発送、
　　　　　　　　　　　　は7月上旬より順次発送となります。又、果物については配達日の指定は出来かねます。

早割価格

通常価格 全国送料
一  律

産地・加工地

直送便
クール便
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賞味期限：製造日より冷凍で365日

ハンバーグ140g×5個入り(加工地：佐賀県唐
津市)、柚子胡椒ソース×1本(製造元：富士甚

）載記途別に体本はスーソ（）社会式株油醤

3 ,925 円
（本体3,634円）

4 ,250 円
（本体3,935円）

早割価格

04050通常価格

04055

いきや食品
唐津バーグ5個入り＆柚子胡椒
ソース 1本付0005
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全国どこでも送料506 円（税込）全国送料
一  律 送料込 承り 月 日（金）まで産地・加工地

直送便 通常送料＋クール料金330 円（税込）クール便
（送料案内参照）

「栄の国」の贈物「栄の国」の贈物
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※イメージです。

賞味期限：出荷日より冷凍で365日
松イカ姿造り180ｇ×2P

02010

イカの町「呼子」で水揚げされた、新鮮な松イカを姿造りにし
ています。刺身にしてありますので、袋のまま流水解凍して
透明になったらすぐに召し上がれます。産地そのままの美味
しさを食卓へお届けします。

イカの町「呼子」で水揚げされた、新鮮な松イカを姿造りにし
ています。刺身にしてありますので、袋のまま流水解凍して
透明になったらすぐに召し上がれます。産地そのままの美味
しさを食卓へお届けします。

呼子CAS凍結
松イカ姿造り
（2P入）
MS-2 4 ,320 円

（本体4,000円）
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月 日（火）～ 月 日（水）にお申込みができます。早割価格
早期割引の詳しい内容については ページをご覧ください。上旬＝1日～10日　中旬＝11日～20日　下旬＝21日～末日

時期について
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賞味期限：出荷日より冷凍で180日

有田焼カレー1食×2個（器：フラワー柄、直径
約17cm×高約6.5cm）

第7回JR九州駅弁グランプリ。28種類のス
パイスを使用しじっくりと煮込んだルーは、
深い味わいとスパイスの香りが特徴。器は
アフターユースに大変好評です。

第7回JR九州駅弁グランプリ。28種類のス
パイスを使用しじっくりと煮込んだルーは、
深い味わいとスパイスの香りが特徴。器は
アフターユースに大変好評です。

カレー旋風を巻き起こした有田駅長おすすめの本格派焼カレーです。
第7回JR九州駅弁グランプリ。TBSテレビ番組全国駅弁ランキング1位。
2014年3月1日号雑誌BRUTUS日本一のお取り寄せ最終案内カレー部門グランプリ。
身体に優しい28種類のスパイスと佐賀牛を使用しじっくりと煮込んだルーは深い味わいとスパイスの香りが特徴
です。お米は11年連続で特A評価の佐賀県産米「さがびより」を使用、地産地消の素材にこだわりチーズを乗せて
焼き上げました、本格派の「有田焼カレー」です。お子様からご年配の方々まで愛される味・・・1度食べたらやみつき
になること間違い無しです。容器は、当店オリジナルの有田焼の器です。お召し上がりになった後も煮物やシチュー
用の鉢としてまたフルーツやお菓子用の器としてアフターユースにとても便利と、大変喜んで頂いております。

第7回JR九州駅弁グランプリ。28種類のス
パイスを使用しじっくりと煮込んだルーは、
深い味わいとスパイスの香りが特徴。器は
アフターユースに大変好評です。小サイズ
にご提供。

第7回JR九州駅弁グランプリ。28種類のス
パイスを使用しじっくりと煮込んだルーは、
深い味わいとスパイスの香りが特徴。器は
アフターユースに大変好評です。小サイズ
にご提供。

有田テラス 有田焼カレー（大）
2個セット

賞味期限：出荷日より冷凍で180日

有田焼カレー1食×2個（器：フラワー柄、直径
約14cm×高約5.5cm）

有田テラス 有田焼カレー（小）
2個セット

賞味期限：出荷日より冷凍で180日

有田焼チーズケーキSサイズ×2個（器：あそびねこ
柄、直径約14cm×高約5.5cm）

有田テラス人気のチーズケーキです。そのまま
スプーンで召し上がると、まろやかでとろけるよ
うな食感をお楽しみください。

有田テラス人気のチーズケーキです。そのまま
スプーンで召し上がると、まろやかでとろけるよ
うな食感をお楽しみください。

有田テラス 有田焼チーズケーキ（S）
2個セット

リプンラグ門部ーレカ 」せ寄り取お一本日SUTURB「 度年4102
勝  優　」リプンラグ弁駅の州九「 回7第 度年0102

※イメージです。

5 ,130 円
（本体4,750円）

5 ,400 円
（本体5,000円）

早割価格

02020通常価格

02025 4 ,310 円
（本体3,990円）

4 ,536 円
（本体4,200円）

早割価格

02030通常価格

02035 5 ,295 円
（本体4,902円）

5 ,573 円
（本体5,160円）

早割価格

02040通常価格

02045
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全国どこでも送料506 円（税込）全国送料
一  律 送料込 承り 月 日（金）まで産地・加工地

直送便 通常送料＋クール料金330 円（税込）クール便
（送料案内参照）
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賞味期限：製造日より冷蔵で22日
牧場プリン×6個

4 ,320 円
（本体4,000円）

03020

大富牧場 フライングカウ
牧場プリン3

ヨコオさんちのアイスクリーム(バニラ・ミルク・抹
茶・チョコレート)130ml×各2、(ラムレーズン・ス
トロベリー)130ml×各１ 計10カップ

5 ,400 円
（本体5,000円）

03010

北海道・沖縄・離島へのお届けはできません。北海道・沖縄・離島へのお届けはできません。

ミルン ヨコオさんちの
アイスクリーム YO-50T

※イメージです。

※イメージです。
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全国どこでも送料506 円（税込）全国送料
一  律 送料込 承り 月 日（金）まで産地・加工地

直送便 通常送料＋クール料金330 円（税込）クール便
（送料案内参照）

鹿児島県産ウナギを1尾1尾、手捌き、手焼きし炭の香り漂う良質な樫木炭で焼き上
げております。炭火焼き専門店だから出せる味わい。是非ともご堪能下さい。
鹿児島県産ウナギを1尾1尾、手捌き、手焼きし炭の香り漂う良質な樫木炭で焼き上
げております。炭火焼き専門店だから出せる味わい。是非ともご堪能下さい。

★簡単・便利・油で揚げるだけ！～上峰町～EBI 江口魚
お子様が大好きなえびフライ。一度食べたら違いがわかる！佐賀で有名な鮮魚店から独立
した、えびフライ専門店、「EBI江口魚株式会社」から海老が主役のえびフライをお届けし
ます。食品添加物、保存料、不使用、すべて手作り。ふるさと納税で、一番選ばれている「え
びフライ」です。焼くだけ簡単、「海老の神開き」も大人気です！

お子様が大好きなえびフライ。一度食べたら違いがわかる！佐賀で有名な鮮魚店から独立
した、えびフライ専門店、「EBI江口魚株式会社」から海老が主役のえびフライをお届けし
ます。食品添加物、保存料、不使用、すべて手作り。ふるさと納税で、一番選ばれている「え
びフライ」です。焼くだけ簡単、「海老の神開き」も大人気です！

創業63年老舗精肉店のこだわりハンバーグ。
先代の味を受け継ぎ心を込めて手造りしてい
ます。ふるさと納税サイト「さとふる」では
2019年上半期総合販売実績 第１位を獲得
いたしました。ソースは、一つが柚子胡椒ソー
スで川津家謹製の柚子胡椒、ゆず皮を加え辛
みと酸味とゆずの風味がアクセントのさっぱ
りした味わいが特徴です。もう一つは、ガー
リックソースで、パンチの効いたガーリック好
きの方にピッタリの濃厚ソースです。両方とも
いきやのハンバーグと相性抜群です！是非一
度ご堪能ください。

創業63年老舗精肉店のこだわりハンバーグ。
先代の味を受け継ぎ心を込めて手造りしてい
ます。ふるさと納税サイト「さとふる」では
2019年上半期総合販売実績 第１位を獲得
いたしました。ソースは、一つが柚子胡椒ソー
スで川津家謹製の柚子胡椒、ゆず皮を加え辛
みと酸味とゆずの風味がアクセントのさっぱ
りした味わいが特徴です。もう一つは、ガー
リックソースで、パンチの効いたガーリック好
きの方にピッタリの濃厚ソースです。両方とも
いきやのハンバーグと相性抜群です！是非一
度ご堪能ください。

お届け時期：6月上旬から7月上旬まで

お届け時期：6月上旬から7月上旬まで

賞味期限：製造日より冷凍で365日
特大ウナギ蒲焼き1尾（180g以上）

5 ,400 円
（本体5,000円）

04010

森うなぎ屋(塩田) 
特大ウナギ蒲焼き 1尾入り
mu-5

賞味期限：製造日より冷凍で365日
特大ウナギ蒲焼き2尾（360g以上）

10 ,800 円
（本体10,000円）

04020

森うなぎ屋(塩田) 
特大ウナギ蒲焼き 2尾入り
mu-10

賞味期限：製造日より冷凍で360日
えび姫5尾、神えびフライ5尾、えびの神開き5尾

5 ,940 円
（本体5,500円）

04030
江口魚 EBI M

賞味期限：製造日より冷凍で360日
えび姫10尾、神えびフライ10尾、えびの神開き10尾

10 ,800 円
（本体10,000円）

04040
江口魚 EBI  L

賞味期限：製造日より冷凍で365日
　　　　  ソースは本体に別途記載

ハンバーグ140g×5個入り(加工地：佐賀県唐
津市)、柚子胡椒ソース×1本(製造元：富士甚
醤油株式会社）

3 ,925 円
（本体3,634円）

4 ,250 円
（本体3,935円）

早割価格

04050通常価格

04055

いきや食品
唐津バーグ5個入り＆柚子胡椒
ソース 1本付0005

賞味期限：製造日より冷凍で365日

ハンバーグ140g×8個入り（加工地：佐賀県唐
津市）、柚子胡椒ソース×1本、ガーリックソー
ス×1本（製造元：富士甚醤油株式会社）

5 ,856 円
（本体5,422円）

6 ,420 円
（本体5,944円）

早割価格

04060通常価格

04065

いきや食品
唐津バーグ8個入り＆柚子胡椒
ソース/ガーリックソース
各1本付0006

賞味期限：製造日より冷凍で365日
　　　　  ソースは本体に別途記載 　　　　  ソースは本体に別途記載

ハンバーグ140g×10個入り（加工地：佐賀県
唐津市）、柚子胡椒ソース×1本、ガーリックソ
ース×1本（製造元：富士甚醤油株式会社）

6 ,850 円
（本体6,342円）

7 ,500 円
（本体6,944円）

早割価格

04070通常価格

04075

いきや食品
唐津バーグ10個入り＆柚子胡椒
ソース/ガーリックソース
各1本付0007

※イメージです。

※イメージです。

※イメージです。

※イメージです。

※イメージです。

※イメージです。



4

味
の
賀
佐
と
さ
る
ふ

月 日（火）～ 月 日（水）にお申込みができます。早割価格
早期割引の詳しい内容については ページをご覧ください。上旬＝1日～10日　中旬＝11日～20日　下旬＝21日～末日

時期について

契約農家の佐賀県産野菜のみを使用し手
作りした心温まるスープ。優しい味わいがお
子様にも人気です。リゾットなどにするのも
おすすめです。

最高級佐賀牛と佐賀県産豚の合挽を贅沢
に使用し、上質な味わいにこだわってシェフ
が手作りした極上の柔らかさが魅力のふわ
ふわのハンバーグです。

佐賀で絶大な人気を誇る「KUREHA」のド
レッシング。野菜と果実をたっぷり使用した
ドレッシングはサラダだけでなく、様々な料
理でソースとしてもお使いいただける万能
ドレッシングです。

佐賀の豊かな大地と契約農家の情熱が育んだ新鮮野菜を、2年間熟成させたオリジナル酢
に丁寧に漬け込みました。サラダのトッピングやワインのおつまみ、カレーライスのお供にお
楽しみください。

賞味期限：製造日より冷凍で180日
アレルギー：乳・卵・小麦含む

180g×4個入、専用ジャポネソース付き

3 ,888 円
（本体3,600円）

04080
Saga story ハンバーグギフト

賞味期限：製造日より冷凍で180日
アレルギー：乳・卵・小麦含む

180g×6個入、専用ジャポネソース付き

5 ,616 円
（本体5,200円）

04100
Saga story ハンバーグギフト

賞味期限：製造日より常温で180日
3本入

3 ,456 円
（本体3,200円）

04090
Saga story ピクルスギフト

賞味期限：製造日より常温で180日
5本入

5 ,400 円
（本体5,000円）

04110
Saga story ピクルスギフト

賞味期限：製造日より冷凍で365日
180g×6袋入

3 ,780 円
（本体3,500円）

04120
Saga story スープギフト

賞味期限：製造日より冷凍で365日
180g×8袋入

4 ,860 円
（本体4,500円）

04140
Saga story スープギフト

賞味期限：製造日より常温で60日
200ml×3本入

3 ,024 円
（本体2,800円）

04130
Saga story ドレッシングギフト

賞味期限：製造日より常温で60日
200ml×5本入

4 ,536 円
（本体4,200円）

04150
Saga story ドレッシングギフト

国産牛ビーフカレー缶×6缶

5 ,184 円
（本体4,800円）

04160

シャトー文雅
ビーフカレー缶詰合せ
ｶﾚｰ6K

賞味期限：製造日より冷蔵で60日

シーフードフレンチドレッシング・ごまドレッシ
ング・ノンオイルドレッシング 各320ml×各1 
計3本

1 ,998 円
（本体1,850円）

04170

シャトー文雅 オリジナル
ドレッシング3本詰合せ
ﾄﾞﾚ3

賞味期限：製造日より冷蔵で60日

ごまドレッシング・和風ゆずドレッシング各
320ml×各1、国産牛ビーフカレー缶×2

3 ,132 円
（本体2,900円）

04180

シャトー文雅
オリジナルドレッシングと
ビーフカレー缶詰合せ
ｶﾄﾞA3

賞味期限：製造日より冷蔵で60日

シーフードフレンチドレッシング・ごまドレッシ
ング・和風ゆずドレッシング各320ml×各1、
国産牛ビーフカレー缶×2

3 ,672 円
（本体3,400円）

04190

シャトー文雅
オリジナルドレッシングと
ビーフカレー缶詰合せ
ｶﾄﾞA4

賞味期限：製造日より冷蔵で60日

ごまドレッシング・和風ゆずドレッシング各
320ml×各1、黒毛和牛ビーフシチュー缶×2

4 ,104 円
（本体3,800円）

04200

シャトー文雅
オリジナルドレッシングと
黒毛和牛ビーフシチュー缶の
詰合せ ｼﾄﾞB3

賞味期限：製造日より冷蔵で60日

シーフードフレンチドレッシング・ごまドレッシ
ング・和風ゆずドレッシング各320ml×各1、
黒毛和牛ビーフシチュー缶×2、国産牛ビーフ
カレー缶×2

6 ,264 円
（本体5,800円）

04210

シャトー文雅
オリジナルドレッシングと
黒毛和牛ビーフシチュー缶・
ビーフカレー缶の詰合せ ﾄﾘｵ5

※イメージです。

※イメージです。
※イメージです。
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全国どこでも送料506 円（税込）全国送料
一  律 送料込 承り 月 日（金）まで産地・加工地

直送便 通常送料＋クール料金330 円（税込）クール便
（送料案内参照）

賞味期限：製造日より冷蔵で20日

骨付きハム 937g入り
5 ,400 円
（本体5,000円）

05030

肉のたきもと
骨付きハム

骨付きハム 1537g入り
8 ,640 円
（本体8,000円）

05040

骨付きハム 1937g入り
10 ,800 円
（本体10,000円）

05050

賞味期限：製造日より冷蔵で20日

ロースハム 1338g入り
5 ,400 円
（本体5,000円）

05060

肉のたきもと
ロースハム

ロースハム 2195g入り
8 ,640 円
（本体8,000円）

05070

ロースハム 2767g入り
10 ,800 円
（本体10,000円）

05080
賞味期限：製造日より冷蔵で20日

生ハム600g（3パック）入り
4 ,266 円
（本体3,950円）

05090

肉のたきもと
生ハム

生ハム1000g（5パック）入り
6 ,858 円
（本体6,350円）

05100

生ハム1600g（8パック）入り
10 ,746 円
（本体9,950円）

05110

賞味期限：出荷日より冷凍で30日

山ん鶏ローストチキン190g×1個、山ん鶏ス
モークチキン2個(合計380ｇ)、山ん鶏ソーセ
ージ90ｇ(3本入り)×１袋

4 ,931 円
（本体4,565円）

05010
百姓屋 無添加！山ん鶏の詰合せ

賞味期限：出荷日より冷凍で30日

山ん鶏ローストチキン210ｇ×1、山ん鶏スモー
クチキン190ｇ×1、百姓屋鶏めしの具160ｇ
（2合用）×2

4 ,891 円
（本体4,528円）

05020
百姓屋のおすすめセット

人気商品「山ん鶏」と伊万里の伝統的な味を
再現した鶏めしの詰合せです。材料全て手切
りのあたたかなふるさとの味をお楽しみくだ
さい。

人気商品「山ん鶏」と伊万里の伝統的な味を
再現した鶏めしの詰合せです。材料全て手切
りのあたたかなふるさとの味をお楽しみくだ
さい。

抗菌薬を含まない飼料で育てた安心安全な
「山ん鶏」。モモ肉のローストチキン、ムネ肉
のスモークチキン、天然皮と鶏肉100％の
ソーセージを詰合せました。

抗菌薬を含まない飼料で育てた安心安全な
「山ん鶏」。モモ肉のローストチキン、ムネ肉
のスモークチキン、天然皮と鶏肉100％の
ソーセージを詰合せました。

賞味期限：出荷日より冷凍で180日

プレーンウインナー3本入り×2P、黒胡椒ウイ
ンナー3本入り×2P、フランクフルト2本入り、ロ
ースハムスライス70g、ベーコンスライス70g

3 ,780 円
（本体3,500円）

05120

自社で捌いた佐賀県産長崎県産の豚肉を
原料に、食塩、甜菜糖、玉ねぎ、香辛料のみ
で製造しました。

自社で捌いた佐賀県産長崎県産の豚肉を
原料に、食塩、甜菜糖、玉ねぎ、香辛料のみ
で製造しました。

シャルキュティエ田嶋
食品添加物無添加  Aセット
TMM3

賞味期限：出荷日より冷蔵で25日

ショルダーハム250ｇ、ボロニアソーセージ
200ｇ、プレスハム370ｇ

3 ,500 円
（本体3,240円）

05130

佐賀県産豚肉にこだわり地元武雄市の「若
楠ポーク」などを原料として、添加物もでき
うる限り少なく使用し、肉本来の旨味を引き
出して作り上げています。

佐賀県産豚肉にこだわり地元武雄市の「若
楠ポーク」などを原料として、添加物もでき
うる限り少なく使用し、肉本来の旨味を引き
出して作り上げています。

宮地ハム
ショルダーハムの詰合せ

賞味期限：出荷日より冷蔵で21日

ももハムステーキ70ｇ、ベーコンステーキ63ｇ
×2、肉フランク5本入り（250ｇ）、燻製サラダ
チキン150ｇ

3 ,500 円
（本体3,240円）

05140

自社で捌いた佐賀県産長崎県産の豚肉を中心にハム職人が丹精込めて作りました。自社で捌いた佐賀県産長崎県産の豚肉を中心にハム職人が丹精込めて作りました。

シャルキュティエ田嶋
職人厳選セットB
TTM3

賞味期限：出荷日より冷蔵で21日

ロースハムステーキ63ｇ×2、ベーコンステー
キ63ｇ×2、肉フランク5本入り（250ｇ）、燻製
サラダチキン150ｇ、ドイツボロニア250ｇ、多
良岳名水ソーセージ160ｇ

5 ,500 円
（本体5,092円）

05150

シャルキュティエ田嶋
職人厳選セットＣ
TTM5

賞味期限：出荷日より冷凍で180日

ロースハムスライス70ｇ、ベーコンステーキ63ｇ
×2、プレーンウインナー5本入り（110ｇ）、黒胡
椒ウインナー5本入り（110ｇ）、フランクフルト3
本入り（160ｇ）、ボロニアソーセージ160ｇ

4 ,320 円
（本体4,000円）

05160

自社で捌いた佐賀県産長崎県産の豚肉を
原料に、食塩、甜菜糖、玉ねぎ、香辛料のみ
で製造しました。

自社で捌いた佐賀県産長崎県産の豚肉を
原料に、食塩、甜菜糖、玉ねぎ、香辛料のみ
で製造しました。

シャルキュティエ田嶋
食品添加物無添加 Dセット
TMM4

賞味期限：出荷日より冷蔵で30日
ロースハム約800g

4 ,601 円
（本体4,260円）

05170

九州産豚肉にこだわり、添加物もできる限り
少なく使用し、肉本来の旨みを引き出して
作り上げています。

九州産豚肉にこだわり、添加物もできる限り
少なく使用し、肉本来の旨みを引き出して
作り上げています。

宮地ハム ロースハム

2018

※イメージです。※イメージです。

※イメージです。

※イメージです。
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月 日（火）～ 月 日（水）にお申込みができます。早割価格
早期割引の詳しい内容については ページをご覧ください。上旬＝1日～10日　中旬＝11日～20日　下旬＝21日～末日

時期について

賞味期限：出荷日より冷凍で90日

和牛サーロイン生ハム（佐賀県産牛・宮崎県産
牛・鹿児島県産牛）40g×3P

5 ,940 円
（本体5,500円）

6 ,264 円
（本体5,800円）

早割価格

05180通常価格

05185

和牛生ハム『夢の競宴』
3大ブランドW-3

日本を代表する、3大ブランド【佐賀県産和
牛・宮崎県産和牛・鹿児島県産黒牛】のサ－
ロインで作った贅沢な生ハムです。

日本を代表する、3大ブランド【佐賀県産和
牛・宮崎県産和牛・鹿児島県産黒牛】のサ－
ロインで作った贅沢な生ハムです。

賞味期限：出荷日より冷凍で90日

生ハム4種（SAGAルージュ・黒毛和牛・ナチュ
ラルビーフ・あいち鴨）各生ハム40g×4P

4 ,428 円
（本体4,100円）

4 ,644 円
（本体4,300円）

早割価格

05190通常価格

05195
生ハム4種 パーティ食べ比べ
N-4

4種類の生ハムアソートです。鶏肉・和牛肉・
赤身牛肉・鴨肉のそれぞれの味を楽しめま
す。3～4人でお楽しみ頂けます。

4種類の生ハムアソートです。鶏肉・和牛肉・
赤身牛肉・鴨肉のそれぞれの味を楽しめま
す。3～4人でお楽しみ頂けます。

賞味期限：製造日より常温で365日
佐賀牛カレー 180g×6袋

4 ,320 円
（本体4,000円）

05210

佐賀県が誇るブランド牛「佐賀牛」と厳選された素材をじっくり煮込み、その旨みの凝縮され
たカレーを老舗旅館の和食職人が簡単にお召し上がりいただけるようレトルトととして創作
しました。お土産・贈物として様々な場面でご利用下さいませ。

佐賀県が誇るブランド牛「佐賀牛」と厳選された素材をじっくり煮込み、その旨みの凝縮され
たカレーを老舗旅館の和食職人が簡単にお召し上がりいただけるようレトルトととして創作
しました。お土産・贈物として様々な場面でご利用下さいませ。

和多屋別荘
佐賀牛カレーセット

賞味期限：出荷日より常温で365日
伊萬里牛 黒カレー 200g×6箱

5 ,100 円
（本体4,722円）

05200

伊萬里牛を贅沢に使用し、トロトロになるまで煮込みました。コクと旨味をギュっと凝縮。今ま
でのレトルトカレーでは味わったことのない美味しさです。
伊萬里牛を贅沢に使用し、トロトロになるまで煮込みました。コクと旨味をギュっと凝縮。今ま
でのレトルトカレーでは味わったことのない美味しさです。

松尾勝馬牧場
伊萬里牛 黒カレー

賞味期限：製造日より常温で365日
みつせ鶏キーマカレー180g×3袋

3 ,800 円
（本体3,518円）

05220

1日1000人が行列を作り、福岡出身の多くの著名人が食べ、博多っ子に愛された名店「ナ
イルカレー」と「みつせ鶏」がキーマカレーでコラボ。ナイルの一番人気カレーとみつせ鶏を、
手間ひまかけた2段仕込み製法と絶妙な比率で配合。

1日1000人が行列を作り、福岡出身の多くの著名人が食べ、博多っ子に愛された名店「ナ
イルカレー」と「みつせ鶏」がキーマカレーでコラボ。ナイルの一番人気カレーとみつせ鶏を、
手間ひまかけた2段仕込み製法と絶妙な比率で配合。

ヨコオフーズ
みつせ鶏キーマカレー
（3袋セット）

賞味期限：製造日より常温で365日
みつせ鶏キーマカレー180g×5袋

4 ,800 円
（本体4,444円）

05230

ヨコオフーズ
みつせ鶏キーマカレー
（5袋セット）

※イメージです。

※イメージです。

※イメージです。

※イメージです。

※イメージです。
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全国どこでも送料506 円（税込）全国送料
一  律 送料込 承り 月 日（金）まで産地・加工地

直送便 通常送料＋クール料金330 円（税込）クール便
（送料案内参照）

福岡の有名明太子専門店にも原卵を卸して
いる老舗問屋のはたえが手がける博多辛子
明太子をコラボレーション販売。トンネル熟
成のこだわり商品と一緒になった特別セット
をこの機会にぜひご賞味ください。

トンネル氷零下熟成…－1～－3℃で長期熟成することで、凍結から身を守るためアミノ酸や糖類を
自ら作り出し、肉の旨みを最大限に引き出しました。ＤＬＧ品質競技会（ドイツ農業協会主催）で、金賞ほか
多数を連続受賞。（九州大学と共同研究） 合成添加物不使用

賞味期限：出荷日より冷蔵で18日

リヨナーステーキ（パプリカ）75ｇ×1、リヨナーステーキ（トマト
＆チーズ）75ｇ×1、ボックヴルスト100ｇ×1、ロースハムスライ
ス66ｇ×1、燻しベーコンステーキ45ｇ×1、ドイツ屋台の白い焼
きソーセージ100ｇ×1

3 ,080 円
（本体2,851円）

3 ,240 円
（本体3,000円）

早割価格

06020通常価格

06025
トンネル熟成コンテスト受賞セット
DLG A-6

賞味期限：出荷日より冷蔵で18日

ロースハムテキ60ｇ×2、燻しベーコンステーキ45ｇ×1、パプリ
カリヨナー180ｇ×1、リヨナーステーキ（トマト＆チーズ）75ｇ×
2、あらびきウインナー100ｇ×1、ドイツ屋台の白い焼きソーセ
ージ100ｇ×1

4 ,100 円
（本体3,796円）

4 ,320 円
（本体4,000円）

早割価格

06040通常価格

06045
トンネル熟成コンテスト受賞セット
DLG B-3

賞味期限：出荷日より冷蔵で18日

）味ズーチ（ントッケポ羽手、］入本2［）味ーレカ（ントッケポ羽手
ハスーロ、］入本2［）味ーパッペンモレ（ントッケポ羽手、］入本2［

ムスライス66ｇ×1、ドイツサラミスライス30ｇ×1、乾塩仕込み
生ハムコッパ（スペイン風）30ｇ×1、燻しベーコンブロック180ｇ
×1、粉雪サラミ45ｇ×1

5 ,130 円
（本体4,750円）

5 ,400 円
（本体5,000円）

早割価格

06070通常価格

06075
トンネル熟成TV放映記念セット
TV-C2

賞味期限：出荷日より冷蔵で18日

ロースハム220ｇ×1、パプリカリヨナー180ｇ×1、あらびきウイ
ンナー100ｇ×1、ドイツ屋台の白い焼きソーセージ100ｇ×1、リ
ヨナーステーキ（トマト＆チーズ）75ｇ×2、燻しベーコンステーキ
45ｇ×2、ボックヴルスト100ｇ×1

5 ,130 円
（本体4,750円）

5 ,400 円
（本体5,000円）

早割価格

06050通常価格

06055
トンネル熟成コンテスト受賞セット
DLG C-2

賞味期限：出荷日より冷蔵で18日

ロースハムブロック220ｇ×1、桜スモークハムブロック250ｇ
×1、燻しベーコンブロック180ｇ×1、パプリカリヨナー180ｇ
×1、リヨナーステーキ（トマト＆チーズ）75ｇ×2、乾塩仕込み生
ハムコッパ（スペイン風）30ｇ×2、粉雪サラミ45ｇ×2

8 ,200 円
（本体7,592円）

8 ,640 円
（本体8,000円）

早割価格

06080通常価格

06085
トンネル熟成コンテスト受賞セット
TP-H

賞味期限：出荷日より冷蔵で18日

ロースハムブロック220ｇ×1、桜スモークハムブロック250ｇ×
1、燻しベーコンブロック180ｇ×1、パプリカリヨナー180ｇ×1、
リヨナーステーキ（トマト＆チーズ）75ｇ×2、乾塩仕込み生ハム
コッパ（スペイン風）30ｇ×2、粉雪サラミ45ｇ×2、ヒレハムブロ
ック150ｇ×1、ヒレハムスライス100ｇ×1

10 ,260 円
（本体9,500円）

10 ,800 円
（本体10,000円）

早割価格

06090通常価格

06095
トンネル熟成コンテスト受賞セット
TP-J

賞味期限：出荷日より冷蔵で18日

しっとりスモークドハム180ｇ×1、パプリカリヨナー180ｇ×1、
ボックヴルスト100ｇ×1、燻しベーコンステーキ45ｇ×1、ドイ
ツ屋台の白い焼きソーセージ100ｇ×1

3 ,080 円
（本体2,851円）

3 ,240 円
（本体3,000円）

早割価格

06030通常価格

06035
トンネル熟成プレミアムセット
B

賞味期限：出荷日より冷蔵で18日

ロースハムテキ60ｇ×2、燻しベーコンステーキ45ｇ×2、パスト
ラミローススライス60ｇ×2、乾塩仕込み生ハムコッパ30ｇ×2、
粉雪サラミ45ｇ×2

5 ,130 円
（本体4,750円）

5 ,400 円
（本体5,000円）

早割価格

06060通常価格

06065
トンネル熟成自信作セット
TP-C2

l 老舗
問屋とコラボレーション l

唐津くん煙工房
×

賞味期限：出荷日より冷蔵で14日

博多辛子明太子120ｇ×1、桜スモークハムスライス70ｇ、燻しベ
ーコンステーキ45ｇ×1、ボックヴルスト100ｇ×1、ドイツ屋台
の白い焼きソーセージ100ｇ×1、華味鳥ヒレハム風100ｇ×1

3 ,980 円
（本体3,685円）

4 ,320 円
（本体4,000円）

早割価格

06010通常価格

06015
トンネル熟成ハムと明太子セットKW-BM

※イメージです。
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月 日（火）～ 月 日（水）にお申込みができます。早割価格
早期割引の詳しい内容については ページをご覧ください。上旬＝1日～10日　中旬＝11日～20日　下旬＝21日～末日

時期について

唐津くん煙工房のこだわりハム・ソーセージを使った自家製手伸
ばし石窯ピザ。イタリア産の小麦粉を使用したこだわり生地は本
格的なナポリ風クラストです。

小麦粉・トマト・チーズ・オリーブオイル
イタリア産

バジル
佐賀県産

合成添加物不使用

厳選したお肉をトンネルで熟成。江戸時代からの蔵付き酵母が生きる奥出雲・井上醤油店の味
噌、塩糀、醤油、独自の中華調味料で旨みとやわらかさを引き出しました。 九州産「和牛」と九州産「和豚もちぶた」を

1℃～3℃で長期熟成することで最大限引
き出した自慢の逸品です。

燻煙の薫り立つ大人の
味わいに仕上げたス
モークハンバーグは、
ゆったりしたディナー
におすすめです。

賞味期限：出荷日より冷凍で90日

和豚もちぶたロース味噌漬75ｇ×2、生チャーシューステーキ
75ｇ×2、和豚もちぶたロース塩糀漬75ｇ×2

3 ,080 円
（本体2,851円）

3 ,240 円
（本体3,000円）

早割価格

06130通常価格

06135
TF-A

ざん まい

豚寝る熟成三昧セット

賞味期限：出荷日より冷凍で90日

和豚もちぶたロース味噌漬75ｇ×3、生チャーシューステーキ
75ｇ×3、和豚もちぶたロース塩糀漬75ｇ×2

4 ,100 円
（本体3,796円）

4 ,320 円
（本体4,000円）

早割価格

06140通常価格

06145
TF-B

ざん まい

豚寝る熟成三昧セット

賞味期限：出荷日より冷凍で90日

和豚もちぶたロース味噌漬75ｇ×4、生チャーシューステーキ
75ｇ×4、和豚もちぶたロース塩糀漬75ｇ×2

5 ,130 円
（本体4,750円）

5 ,400 円
（本体5,000円）

早割価格

06150通常価格

06155
TF-C

ざん まい

豚寝る熟成三昧セット

賞味期限：出荷日より冷凍で90日

氷零下熟成ハンバーグ150ｇ×3、氷零下熟成スモークハンバー
グ150ｇ×3

3 ,080 円
（本体2,851円）

3 ,240 円
（本体3,000円）

早割価格

06160通常価格

06165
氷零下熟成ハンバーグ味比べセットHBS-A

賞味期限：出荷日より冷凍で90日

氷零下熟成ハンバーグ150ｇ×5、氷零下熟成スモークハンバー
グ150ｇ×5

4 ,925 円
（本体4,560円）

5 ,184 円
（本体4,800円）

早割価格

06170通常価格

06175
氷零下熟成ハンバーグ味比べセットHBS-C

賞味期限：出荷日より冷凍で90日

マルゲリータ180ｇ×1、金賞ベーコンのカ
ルボナーラ205ｇ×1、2種のウィンナーの
ボロネーゼ225ｇ×1

2 ,980 円
（本体2,759円）

3 ,240 円
（本体3,000円）

早割価格

06100通常価格

06105

３種のナポリ風石窯ピザ
味比べセット KP-A

賞味期限：出荷日より冷凍で90日

マルゲリータ・EX（エクストラ）200ｇ×1、2
種のウィンナーのボロネーゼ225ｇ×1、金
賞ベーコンのカルボナーラ205ｇ×1、金賞
ハムのトリュフ香るキノコソース205ｇ×1

3 ,980 円
（本体3,685円）

4 ,320 円
（本体4,000円）

早割価格

06110通常価格

06115

4種のナポリ風石窯ピザ
味比べセットKP-B

賞味期限：出荷日より冷凍で90日、粉雪サラミ冷凍60日

マルゲリータ180ｇ×2、ジェノベーゼ165ｇ、
粉雪サラミ45ｇ×1、乾塩仕込み生ハムコッ
パ（スペイン風）30ｇ×1、ボックヴルスト
100ｇ×1、ドイツサラミスライス20ｇ×1

4 ,980 円
（本体4,611円）

5 ,400 円
（本体5,000円）

早割価格

06120通常価格

06125

トンネル熟成ハムとナポリ風
石窯ピザセットKPH-C

※ピザのサイズ約20cm

※ピザのサイズ約20cm

※ピザのサイズ約20cm※イメージです。

※イメージです。

※イメージです。
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全国どこでも送料506 円（税込）全国送料
一  律 送料込 承り 月 日（金）まで産地・加工地

直送便 通常送料＋クール料金330 円（税込）クール便
（送料案内参照）

賞味期限：出荷日より冷蔵で40日

ロースハム（350ｇ）、ボロニア（350ｇ）

2 ,916 円
（本体2,700円）

3 ,240 円
（本体3,000円）

早割価格

07010通常価格

07015
YS-30

塩分控えめに仕上げたロースハムとソフトに造り上げたボロ
ニアの詰合せです。
塩分控えめに仕上げたロースハムとソフトに造り上げたボロ
ニアの詰合せです。

賞味期限：出荷日より冷蔵で40日

カセラハム（350ｇ）、ボロニア（350ｇ）

2 ,916 円
（本体2,700円）

3 ,240 円
（本体3,000円）

早割価格

07020通常価格

07025
YS-31

豚のロース肉にブラックペッパーをまぶしあっさりとした味
に仕上げたカセラハム、ソフトに造り上げたボロニアとの詰
合せです。

豚のロース肉にブラックペッパーをまぶしあっさりとした味
に仕上げたカセラハム、ソフトに造り上げたボロニアとの詰
合せです。

賞味期限：出荷日より冷蔵で40日

ロースハム（500ｇ）

2 ,916 円
（本体2,700円）

3 ,240 円
（本体3,000円）

早割価格

07030通常価格

07035
YS-32

桜の木でじっくり燻煙し、塩分控えめに仕上げたロースハム
です。
桜の木でじっくり燻煙し、塩分控えめに仕上げたロースハム
です。

賞味期限：出荷日より冷蔵で90日

リングソーセージ（135ｇ）、オールポークグリーンペッパーソー
セージ（135ｇ）、オールポークブラックペッパーソーセージ
（135ｇ）、オールポークチーズソーセージ（135ｇ）、オールポー
クチョリソソーセージ（135ｇ）、オールポークボロニアソーセー
ジ（170ｇ）

2 ,916 円
（本体2,700円）

3 ,240 円
（本体3,000円）

早割価格

07040通常価格

07045
YS-36

塩分控えめに仕上げたコンパクトな6種のソーセージ詰合
せです。
塩分控えめに仕上げたコンパクトな6種のソーセージ詰合
せです。

賞味期限：出荷日より冷蔵で40日

カセラハム（180ｇ）、焼豚（160ｇ）、ウインナ（110ｇ）×2

2 ,916 円
（本体2,700円）

3 ,240 円
（本体3,000円）

早割価格

07050通常価格

07055
YS-37

豚のロース肉にブラックペッパーをまぶしあっさりとした味
に仕上げたカセラハム、焼豚、ウインナ2パックの詰合せで
す。

豚のロース肉にブラックペッパーをまぶしあっさりとした味
に仕上げたカセラハム、焼豚、ウインナ2パックの詰合せで
す。

賞味期限：出荷日より冷蔵で40日

ロースハム(180ｇ)、焼豚(160ｇ)、ウインナ(110ｇ)×2

2 ,916 円
（本体2,700円）

3 ,240 円
（本体3,000円）

早割価格

07060通常価格

07065
YS-38

桜の木で燻したロースハム、焼豚、ウインナ２パックの詰合
せです。
桜の木で燻したロースハム、焼豚、ウインナ２パックの詰合
せです。

賞味期限：出荷日より冷蔵で40日

ロースハム（350ｇ）、ボンレスハム(330ｇ）、ボロニア(350ｇ)

3 ,888 円
（本体3,600円）

4 ,320 円
（本体4,000円）

早割価格

07070通常価格

07075
YS-40

塩分控えめに仕上げたロースハム、豚のモモ肉を桜の木で
じっくり燻したボンレスハム、ソフトに造り上げたボロニアの
詰合せです。

塩分控えめに仕上げたロースハム、豚のモモ肉を桜の木で
じっくり燻したボンレスハム、ソフトに造り上げたボロニアの
詰合せです。

賞味期限：出荷日より冷蔵で40日

カセラハム（350ｇ）、ボロニア（350ｇ）、ボンレスハム（330ｇ）

3 ,888 円
（本体3,600円）

4 ,320 円
（本体4,000円）

早割価格

07080通常価格

07085
YS-41

豚のロース肉にブラックペッパーをまぶしあっさりとした味
に仕上げたカセラハム、豚のモモ肉を桜の木でじっくり燻し
たボンレスハム、ソフトな食感のボロニアの詰合せです。

豚のロース肉にブラックペッパーをまぶしあっさりとした味
に仕上げたカセラハム、豚のモモ肉を桜の木でじっくり燻し
たボンレスハム、ソフトな食感のボロニアの詰合せです。

賞味期限：出荷日より冷蔵で40日

ロースハム（350ｇ）、カセラハム(350ｇ)

3 ,888 円
（本体3,600円）

4 ,320 円
（本体4,000円）

早割価格

07090通常価格

07095
YS-44

豚のロース肉にブラックペッパーをまぶし、あっさりとした味
に仕上げたカセラハムと塩分控えめに仕上げたロースハム
の詰合せです。

豚のロース肉にブラックペッパーをまぶし、あっさりとした味
に仕上げたカセラハムと塩分控えめに仕上げたロースハム
の詰合せです。

賞味期限：出荷日より冷蔵で40日

ボンレスハム(330ｇ)、リングソーセージ（135ｇ）、グリーンソー
セージ（135ｇ）、ブラックソーセージ（135ｇ）、チーズソーセー
ジ（135ｇ）、チョリソソーセージ（135ｇ）、ボロニアソーセージ
(170ｇ)

3 ,888 円
（本体3,600円）

4 ,320 円
（本体4,000円）

早割価格

07100通常価格

07105
YS-46

豚のモモ肉を桜の木でじっくり燻したボンレスハムと6種
ソーセージの詰合せです。
豚のモモ肉を桜の木でじっくり燻したボンレスハムと6種
ソーセージの詰合せです。

※イメージです。
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月 日（火）～ 月 日（水）にお申込みができます。早割価格
早期割引の詳しい内容については ページをご覧ください。上旬＝1日～10日　中旬＝11日～20日　下旬＝21日～末日

時期について

豚のロース肉を塩漬けし、
布で巻き、桜の木で燻煙し
てソフトに仕上げたロース
ハムです。

豚のロース肉を塩漬けし、
布で巻き、桜の木で燻煙し
てソフトに仕上げたロース
ハムです。

豚のロース肉を塩漬け
し、布で巻き、桜の木で
燻煙してソフトに仕上
げたロースハムです。

豚のロース肉を塩漬け
し、布で巻き、桜の木で
燻煙してソフトに仕上
げたロースハムです。

賞味期限：出荷日より冷蔵で40日

カセラハム（180ｇ）、焼豚（160ｇ）、ロースハム（180ｇ）、ウイン
ナ（110ｇ）×２

3 ,888 円
（本体3,600円）

4 ,320 円
（本体4,000円）

早割価格

07110通常価格

07115
YS-47

豚のロース肉にブラックペッパーをまぶしあっさりとした味
に仕上げたカセラハム、桜の木で燻した塩分控えめなロー
スハム、焼豚、ウインナの詰合せです。

豚のロース肉にブラックペッパーをまぶしあっさりとした味
に仕上げたカセラハム、桜の木で燻した塩分控えめなロー
スハム、焼豚、ウインナの詰合せです。

賞味期限：出荷日より冷蔵で40日
カセラハム（350ｇ）、ロースハム（350ｇ）、ボロニア（350ｇ）

4 ,860 円
（本体4,500円）

5 ,400 円
（本体5,000円）

早割価格

07120通常価格

07125
YS-50

桜の木で燻した塩分控えめなロースハム、豚のロース肉に
ブラックペッパーをまぶしてあっさりとした味に仕上げたカ
セラハム、ソフトに造り上げたボロニアの詰合せです。

桜の木で燻した塩分控えめなロースハム、豚のロース肉に
ブラックペッパーをまぶしてあっさりとした味に仕上げたカ
セラハム、ソフトに造り上げたボロニアの詰合せです。

賞味期限：出荷日より冷蔵で40日

ロースハム（350ｇ）、カセラハム（350ｇ）、ボンレスハム（330ｇ）

4 ,860 円
（本体4,500円）

5 ,400 円
（本体5,000円）

早割価格

07130通常価格

07135
SS-50

桜の木で燻煙した塩分薄めのロースハム、豚のモモ肉を桜
の木でじっくり燻したボンレスハム、豚のロース肉にブラック
ペッパーをまぶしあっさりとした味に仕上げたカセラハムの
詰合せです。

桜の木で燻煙した塩分薄めのロースハム、豚のモモ肉を桜
の木でじっくり燻したボンレスハム、豚のロース肉にブラック
ペッパーをまぶしあっさりとした味に仕上げたカセラハムの
詰合せです。

賞味期限：出荷日より冷蔵で40日

ロースハム（350ｇ）、カセラハム（350ｇ）、ウインナ(110ｇ)×２

4 ,860 円
（本体4,500円）

5 ,400 円
（本体5,000円）

早割価格

07140通常価格

07145
SS-53

桜の木で燻煙した塩分薄めのロースハム、豚のロース肉に
ブラックペッパーをまぶしあっさりとした味に仕上げたカセ
ラハム、ウインナ2パックの詰合せです。

桜の木で燻煙した塩分薄めのロースハム、豚のロース肉に
ブラックペッパーをまぶしあっさりとした味に仕上げたカセ
ラハム、ウインナ2パックの詰合せです。

賞味期限：出荷日より冷蔵で30日

布巻ロースハム・ハーフカット（800ｇ）

4 ,860 円
（本体4,500円）

5 ,400 円
（本体5,000円）

早割価格

07150通常価格

07155
YS-54

賞味期限：出荷日より冷凍で90日
ローストビーフ（180ｇ）、生ハム（180ｇ）、ジャポネソース（150ｇ）

4 ,860 円
（本体4,500円）

5 ,400 円
（本体5,000円）

早割価格

07160通常価格

07165
YS-55

柔らかい牛肉に香辛料をまぶし、肉の旨みを逃がさないよう
にゆっくりローストしたローストビーフ、豚ロース肉を燻煙・
熟成させたまろやかな舌ざわりの生ハムの詰合せです。

柔らかい牛肉に香辛料をまぶし、肉の旨みを逃がさないよう
にゆっくりローストしたローストビーフ、豚ロース肉を燻煙・
熟成させたまろやかな舌ざわりの生ハムの詰合せです。

賞味期限：出荷日より冷蔵で40日

ロースハム（180ｇ）、カセラハム（180ｇ）、焼豚（160ｇ）、オール
ポーク ボロニアソーセージ（170ｇ）、オールポーク ブラックペ
ッパーソーセージ（135ｇ）、ウインナ（110ｇ）×２

4 ,860 円
（本体4,500円）

5 ,400 円
（本体5,000円）

早割価格

07170通常価格

07175
YS-57

豚のロース肉にブラックペッパーをまぶしてあっさり味に仕
上げたカセラハム、塩分控えめのロースハム、ソフトに造り
上げたボロニア、焼豚、ウインナ2パックの詰合せです。

豚のロース肉にブラックペッパーをまぶしてあっさり味に仕
上げたカセラハム、塩分控えめのロースハム、ソフトに造り
上げたボロニア、焼豚、ウインナ2パックの詰合せです。

賞味期限：出荷日より冷蔵で40日

ロースハム（350ｇ）、ボロニア（350ｇ）、カセラハム（180ｇ）、焼
豚（160ｇ）

4 ,860 円
（本体4,500円）

5 ,400 円
（本体5,000円）

早割価格

07180通常価格

07185
YS-58

豚のロース肉にブラックペッパーをまぶし、あっさり味に仕
上げたカセラハム。塩分控えめのロースハム。焼豚。ボロニ
アの詰合せです。

豚のロース肉にブラックペッパーをまぶし、あっさり味に仕
上げたカセラハム。塩分控えめのロースハム。焼豚。ボロニ
アの詰合せです。

賞味期限：出荷日より冷蔵で40日

カセラハム（180ｇ）、ロースハム（180ｇ）、焼豚（160ｇ）、ウイン
ナ（110ｇ）×２、生ハムスライス（100ｇ）×２

5 ,832 円
（本体5,400円）

6 ,480 円
（本体6,000円）

早割価格

07190通常価格

07195
YS-60

豚のロース肉にブラックペッパーをまぶしあっさりとした味
に仕上げたカセラハム、塩分控えめのロースハム、まろやか
な舌ざわりの生ハム2パック、焼豚、ウインナ２パックの詰合
せです。

豚のロース肉にブラックペッパーをまぶしあっさりとした味
に仕上げたカセラハム、塩分控えめのロースハム、まろやか
な舌ざわりの生ハム2パック、焼豚、ウインナ２パックの詰合
せです。

賞味期限：出荷日より冷蔵で30日

布巻ロースハム・ポーション×２（460ｇ）、カセラハム（350ｇ）、
ベーコン（170ｇ）、生ハム・スライス（100ｇ）×２

7 ,776 円
（本体7,200円）

8 ,640 円
（本体8,000円）

早割価格

07200通常価格

07205
YS-81

桜の木で燻煙した布巻ロースハム、まろやかな舌ざわりの生
ハム2パック、豚のロース肉にブラックペッパーをまぶして
あっさり味に仕上げたカセラハム、桜の木でじっくり燻した
ベーコンの詰合せです。

桜の木で燻煙した布巻ロースハム、まろやかな舌ざわりの生
ハム2パック、豚のロース肉にブラックペッパーをまぶして
あっさり味に仕上げたカセラハム、桜の木でじっくり燻した
ベーコンの詰合せです。

賞味期限：出荷日より冷蔵で30日

布巻ロースハム（1700ｇ）

9 ,720 円
（本体9,000円）

10 ,800 円
（本体10,000円）

早割価格

07210通常価格

07215
YS-100

賞味期限：出荷日より冷蔵で30日

布巻きロースハム（Ｐ）×２（560ｇ）、ベーコン×２（340ｇ）、ロー
スハム（350ｇ）、カセラハム（350ｇ）

9 ,720 円
（本体9,000円）

10 ,800 円
（本体10,000円）

早割価格

07220通常価格

07225
YT-101

桜の木で燻煙した布巻ロースハム、塩分薄めのロースハム、
豚のロース肉にブラックペッパーをまぶしあっさりとした味
に仕上げたカセラハム、桜の木でじっくり燻したベーコンの
詰合せです。

桜の木で燻煙した布巻ロースハム、塩分薄めのロースハム、
豚のロース肉にブラックペッパーをまぶしあっさりとした味
に仕上げたカセラハム、桜の木でじっくり燻したベーコンの
詰合せです。
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全国どこでも送料506 円（税込）全国送料
一  律 送料込 承り 月 日（金）まで産地・加工地

直送便 通常送料＋クール料金330 円（税込）クール便
（送料案内参照）

関東地域以上は冷凍発送（25日賞味期限） 関東地域以上は冷凍発送（25日賞味期限）

関東地域以上は冷凍発送（25日賞味期限）
関東地域以上は冷凍発送（25日賞味期限）

関東地域以上は冷凍発送（25日賞味期限）

関東地域以上は冷凍発送（25日賞味期限）
関東地域以上は冷凍発送（25日賞味期限） 関東地域以上は冷凍発送（25日賞味期限）

消費期限：製造日より冷蔵で4日

170ｇ×3

10 ,800 円
（本体10,000円）

12 ,960 円
（本体12,000円）

早割価格

08010通常価格

08015

佐賀県産
佐賀牛ロースステーキ用

消費期限：製造日より冷蔵で4日

90ｇ×4枚

5 ,400 円
（本体5,000円）

5 ,940 円
（本体5,500円）

早割価格

08020通常価格

08025

佐賀県産
佐賀牛ももステーキ用

消費期限：製造日より冷蔵で4日
170ｇ×3枚

9 ,801 円
（本体9,075円）

10 ,800 円
（本体10,000円）

早割価格

08030通常価格

08035
佐賀県産和牛ロースステーキ用

消費期限：製造日より冷蔵で4日
500g

12 ,960 円
（本体12,000円）

08040

佐賀県産
佐賀牛ロース焼肉用

消費期限：製造日より冷蔵で4日
400ｇ

5 ,400 円
（本体5,000円）

5 ,940 円
（本体5,500円）

早割価格

08050通常価格

08055
佐賀県産佐賀牛もも焼肉用

消費期限：製造日より冷蔵で4日
350ｇ

9 ,801 円
（本体9,075円）

10 ,800 円
（本体10,000円）

早割価格

08060通常価格

08065

佐賀県産
佐賀牛ロースしゃぶしゃぶ用

消費期限：製造日より冷蔵で4日

350g

9 ,801 円
（本体9,075円）

10 ,800 円
（本体10,000円）

早割価格

08070通常価格

08075
佐賀県産佐賀牛ロースうす切

消費期限：製造日より冷蔵で4日

400g

5 ,400 円
（本体5,000円）

5 ,940 円
（本体5,500円）

早割価格

08080通常価格

08085
佐賀県産佐賀牛ももうす切
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月 日（火）～ 月 日（水）にお申込みができます。早割価格
早期割引の詳しい内容については ページをご覧ください。上旬＝1日～10日　中旬＝11日～20日　下旬＝21日～末日

時期について

関東地域以上は冷凍発送（25日賞味期限）
関東地域以上は冷凍発送（25日賞味期限）

関東地域以上は冷凍発送（25日賞味期限） 関東地域以上は冷凍発送（25日賞味期限）

情熱と愛情で育てられる「佐賀牛」、薄切りで美しい焼肉をご
賞味ください。
情熱と愛情で育てられる「佐賀牛」、薄切りで美しい焼肉をご
賞味ください。

関東地域以上は冷凍発送（25日賞味期限）

関東地域以上は冷凍発送（25日賞味期限）

伊萬里牛のロースステーキの鮮やかな霜降りは、きめが細
かく焼くとほのかに甘みのある香り、旨味をご堪能いただけ
ます。

伊萬里牛のロースステーキの鮮やかな霜降りは、きめが細
かく焼くとほのかに甘みのある香り、旨味をご堪能いただけ
ます。

脂身が少なくヘルシーで旨味たっぷり。すき焼き、しゃぶしゃ
ぶ、焼肉などでもお召し上がりいただけます。
脂身が少なくヘルシーで旨味たっぷり。すき焼き、しゃぶしゃ
ぶ、焼肉などでもお召し上がりいただけます。

消費期限：製造日より冷蔵で4日

400g

5 ,400 円
（本体5,000円）

5 ,940 円
（本体5,500円）

早割価格

08090通常価格

08095

佐賀県産
佐賀牛ももしゃぶしゃぶ用

消費期限：製造日より冷蔵で4日
500g

10 ,800 円
（本体10,000円）

08120

佐賀県産
佐賀和牛ロース焼肉用

消費期限：製造日より冷蔵で4日

400g

5 ,001 円
（本体4,630円）

5 ,400 円
（本体5,000円）

早割価格

08130通常価格

08135
佐賀県産和牛肩ロース薄切

消費期限：製造日より冷蔵で4日
400g

5 ,940 円
（本体5,500円）

08140

佐賀県産
佐賀和牛バラカルビー

賞味期限：出荷日より冷凍で30日
伊萬里牛 ロースステーキ 200ｇ×2

8 ,640 円
（本体8,000円）

08150
伊萬里牛ロースステーキ

賞味期限：出荷日より冷凍で30日
伊萬里牛 赤身スライス（モモ又は肩） 400ｇ

6 ,000 円
（本体5,555円）

08160
伊萬里牛赤身すき焼き

消費期限：製造日より冷蔵で4日
100g×4枚

12 ,960 円
（本体12,000円）

08100

佐賀県産
佐賀牛ヒレステーキ

消費期限：製造日より冷蔵で4日
400g

5 ,940 円
（本体5,500円）

08110

佐賀県産
和牛肩ロース焼肉用

※イメージです。
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全国どこでも送料506 円（税込）全国送料
一  律 送料込 承り 月 日（金）まで産地・加工地

直送便 通常送料＋クール料金330 円（税込）クール便
（送料案内参照）

竹八独自の伝統の技法で
熟成発酵させた酒粕のみを
使用して、平貝貝柱、海茸、
数の子折れ子を粕漬にした
佐賀特産品です。人気の3
種を詰合せました。

竹八独自の伝統の技法で
熟成発酵させた酒粕のみを
使用して、平貝貝柱、海茸、
数の子折れ子を粕漬にした
佐賀特産品です。人気の3
種を詰合せました。

賞味期限：出荷日より常温で60日

貝柱粕漬200g、海茸粕漬200ｇ、数の子粕漬200ｇ、はがくれ漬
200ｇ

3 ,456 円
（本体3,200円）

09010

89年の伝統の技法で仕込んだ熟成酒粕のみで作り上げた
味粕に、貝柱・海茸・数の子折れ子。刻み野菜を漬込みまし
た。4種類の味をお楽しみ下さい。

89年の伝統の技法で仕込んだ熟成酒粕のみで作り上げた
味粕に、貝柱・海茸・数の子折れ子。刻み野菜を漬込みまし
た。4種類の味をお楽しみ下さい。

竹八 味の詰合せ
TA-32

賞味期限：出荷日より常温で60日
貝柱粕漬100g×2、海茸粕漬100g×2、数の子粕漬100g×2

3 ,240 円
（本体3,000円）

09020

竹八漬三色詰合せ
（特撰貝柱・海茸・数の子）
ABK-30

賞味期限：出荷日より常温で60日
貝柱粕漬100g×3、海茸粕漬100g×3、数の子粕漬100g×3

4 ,860 円
（本体4,500円）

09030

竹八独自の伝統の技法で熟成発酵させた酒粕のみを使用
して、平貝貝柱、海茸、数の子折れ子を粕漬にした佐賀特産
品です。人気の3種を詰合せました。

竹八独自の伝統の技法で熟成発酵させた酒粕のみを使用
して、平貝貝柱、海茸、数の子折れ子を粕漬にした佐賀特産
品です。人気の3種を詰合せました。

竹八漬三色詰合せ
（特撰貝柱・海茸・数の子）
ABK-9

賞味期限：出荷日より常温で60日
白瓜750g、酒粕約800g

3 ,240 円
（本体3,000円）

09040

佐賀・大和地区地区で契約栽培で育てられた厳選白瓜を、
銘酒酒粕をじっくり熟成発酵させた酒粕で、塩と砂糖のみで
漬込みました。無添加のお漬物です。

佐賀・大和地区地区で契約栽培で育てられた厳選白瓜を、
銘酒酒粕をじっくり熟成発酵させた酒粕で、塩と砂糖のみで
漬込みました。無添加のお漬物です。

竹八の無添加奈良漬タル
NA-30

賞味期限：出荷日より冷蔵で60日

プレミアム特吟貝柱増量粕漬180gScp、プレミアム特吟海茸増
量粕漬180gScp

3 ,240 円
（本体3,000円）

09050

89年の伝統の技法で、銘酒吟醸酒の酒粕を地下蔵で熟成
させ、珍味の王様「平貝貝柱」、海の松茸とも言われる海茸
貝の水管を粕漬にしました。具材が通常より30％増量に
なっております。

89年の伝統の技法で、銘酒吟醸酒の酒粕を地下蔵で熟成
させ、珍味の王様「平貝貝柱」、海の松茸とも言われる海茸
貝の水管を粕漬にしました。具材が通常より30％増量に
なっております。

竹八漬プレミアム特吟詰合せ
PAB

賞味期限：出荷日より冷蔵で60日
貝柱粕漬130g×5

5 ,886 円
（本体5,450円）

09060

お客様の要望から生まれたプレミアム特吟貝柱（大ぶり）増
量粕漬。通常使用している貝柱より大きめのMサイズ、Sサ
イズのみで、貝柱が30％増量で作りました。

お客様の要望から生まれたプレミアム特吟貝柱（大ぶり）増
量粕漬。通常使用している貝柱より大きめのMサイズ、Sサ
イズのみで、貝柱が30％増量で作りました。

竹八漬(特吟貝柱増量粕漬）大ぶり
AAA-5

賞味期限：出荷日より冷蔵で60日

特吟貝柱粕漬、特吟海茸粕漬、貝柱粕漬、海茸粕漬、数の子粕漬、
はがくれ漬（数の子入）、はがくれわさび風味粕漬、肥前漬(鯨蕪
骨粕漬）、うにくらげ

3 ,401 円
（本体3,149円）

3 ,672 円
（本体3,400円）

早割価格

09070通常価格

09075
竹八漬 キューブ9種詰合せ CB-9

美味しさそのままに。見た目も可愛らしい9種珍味粕漬の詰
合せ。
美味しさそのままに。見た目も可愛らしい9種珍味粕漬の詰
合せ。

賞味期限：出荷日より常温で60日

貝柱粕漬100g×１、海茸粕漬100g×１、数の子粕漬100g×
１、はがくれ漬100g×１、奈良漬(白瓜）70ｇ×2、胡瓜1本×2

3 ,601 円
（本体3,334円）

3 ,888 円
（本体3,600円）

早割価格

09080通常価格

09085
竹八漬・奈良漬詰合せNNTK-36

竹八漬人気の粕漬4種と無添加のお漬物奈良漬の詰合せ
です。当店、一番人気です。
竹八漬人気の粕漬4種と無添加のお漬物奈良漬の詰合せ
です。当店、一番人気です。

賞味期限：出荷日より冷蔵で14日

貝柱粕漬・海茸粕漬・数の子粕漬・はがくれ漬 各100ｇ×１、紅さ
け粕漬2切、シロサバフグ粕漬 2切

4 ,320 円
（本体4,000円）

09090

89年の伝統の味「竹八漬」と海幸漬（紅さけ粕漬、シロサバ
フグ粕漬）の詰合せです。
89年の伝統の味「竹八漬」と海幸漬（紅さけ粕漬、シロサバ
フグ粕漬）の詰合せです。

竹八漬・海幸漬(紅さけ・
シロサバフグ粕漬）詰合せBFTK-40

賞味期限：出荷日より冷蔵で14日

竹八漬(貝柱粕漬・海茸粕漬・数の子粕漬）各100g、さわら西京
白味噌仕立て味粕漬2切、赤魚西京白味噌仕立て味粕漬2切、紅
さけ粕漬2切

5 ,001 円
（本体4,630円）

5 ,400 円
（本体5,000円）

早割価格

09100通常価格

09105
竹八漬・海幸漬詰合せ TSAB-50

昭和7年創業以来89年、粕漬一筋の竹八が伝統の技法で
つくりあげた竹八漬と海幸漬の詰合せです。竹八漬は中身
の具と一緒に酒粕も食べる佐賀の特産品です。海幸漬はと
ろ火でじっくりと少し焦げ目がつく程度まで焼いてお召し上
がり下さい。

昭和7年創業以来89年、粕漬一筋の竹八が伝統の技法で
つくりあげた竹八漬と海幸漬の詰合せです。竹八漬は中身
の具と一緒に酒粕も食べる佐賀の特産品です。海幸漬はと
ろ火でじっくりと少し焦げ目がつく程度まで焼いてお召し上
がり下さい。

※イメージです。


